Von der Idee zur Anwendung

Die Zukunft der Roboter in der Lebensmittelherstellung liegt noch vor uns

U

Bei Aufgaben in der Se-
kundarverpackung sind
Roboter bereits weit
verbreitet, dennoch steht
ihr Einsatz in der Lebens-
mittelindustrie noch am
Anfang. Im Fokus steht
nicht nur der Ersatz mo-
notoner Handarbeit durch
maschinelle Prozesse,
auch Lebensmittelsicher-
heit und -hygiene sollen
von der Entwicklung pro-
fitieren. GroRe Automa-
tisierungspotenziale
konnen gehoben werden,
wenn der Weg in Richtung
Primarverpackung und
Einsatz in Hygiene-Berei-
chen fortgesetzt wird.

Ein DLG-Symposium in
Bremen zeigte, was mog-
lich ist und welche Proble-
me noch zu l6sen sind.

as DLG-Symposium ,,Ro-

boter in der Lebensmittel-
herstellung III“ fand am 24.
und 25. Méarz 2011 im Konfe-
renzzentrum der Sparkasse
Bremen statt und wurde von
den Katastrophen in Japan
uberschattet. So stand beim
abendlichen Sukiyaki-Essen

sLebensmittel“ kam Bucken-
hiiskes zu den Rahmenbedin-
gungen, die fiir den Einsatz von
Robotern sprechen. Dies sind
neben der Verbesserung der Le-
bensmittelsicherheit und der
Humanisierung des Arbeits-
platzes eine effektivere Pro-
duktion und die Flexibilitit von

Die Referenten des ersten Tages (v.1.): Prof. Dr. Herbert J. Buckenhiiskes, Holger
Raffel, Rainer Herrmann, Peter Wermke, Dr. Knut Franke, Bernhard Hukelmann

der Deutsch-Japanischen Ge-
sellschaft zu Bremen, welche
die Veranstaltung neben der
Handelskammer und der Spar-
kasse Bremen dankenswerter-
weise unterstiitzte, das Geden-
ken an die Opfer im Vorder-
grund. In den zwolf Fachvortra-
gen der Veranstaltung ging es
dann um das Thema, welches
wohl jeder mit Japan verbindet:
Robotertechnologie. Die ge-
schichtliche Entwicklung und
die Anwendungspotenziale von
Robotern in der Lebensmittel-
herstellung beschrieb Prof. Dr.
Herbert J. Buckenhiiskes, DLG,
in seinem Einstiegsvortrag. Der
Begriff ,Roboter” wurde Anfang
des 20. Jahrhunderts von dem
tschechischen

Prazision und Geschwindigkeit bei filigranen Aufgaben:
Ein kleiner Deltaroboter demonstrierte seine Unschlagbar-

keit im Solitaire-Spiel
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Kiinstler Josef
Capek gepragt,
der sich kiinst-
lich geziichte-
te Lebewesen
vorstellte, die
grobe Arbeiten
vereinfachen
sollten. Uber
die Vorausset-
zungen fiir eine
sinnvolle Pro-
zessautomati-
sierung mit Ro-
botern und die
Besonderheiten
des Rohstoffs

Roboteranwendungen. Um da-
von zu profitieren, miissen aber
insbesondere die hygienischen
Rahmenbedingungen eingehal-
ten werden und die Roboter
miissen die harten Bedingungen
der Lebensmittelproduktion

lungen und Anforderungen so-
wie die Kerntechnologien fiir
industrielle Roboteranwendun-
gen. Er betonte, dass es keine
Baukasten- oder verfiigbaren
Einzell6sungen gibe. Fiir jeden
Anwendungsfall miisse eine
neue entwickelt oder eine be-
stehende Losung adaptiert wer-
den, was Zeit und Geld koste.
So wurde im Rahmen eines
EU-Projekts ein Prototyp eines
Ernteroboters entwickelt, der
den hochkomplexen Vorgang
des Spargelstechens automa-
tisieren soll. Raffel gab einen
Uberblick iiber Robotertypen,
optische Technologien, Greifer
und Strategien zur Qualitéts-
kontrolle mit Robotern und
zeigte auf, wie diese bereits in
Anwendungen wie der Robotik-
Pack-Line oder der Robotik
Packbox der Firma Elbatron
zusammen wirken. Rainer

Klein, Karl-Frank Jackisch, Christoph Beckers, Rolf Peters

unbeschadet iiberstehen. Als
Wermutstropfen ist zu ver-
zeichnen, dass es bisher kein
klares Anforderungsprofil an
das Bedienpersonal und keine
einheitliche Ausbildung zur
Roboter-Fachkraft gibt. Hier
will der DLG-Arbeitskreis
,Robotik in der Lebensmittel-
industrie®, der den Kontakt
zwischen Roboterherstellern
und Anwendern in der Lebens-
mittelindustrie fordert, eine
Diskussionsplattform bieten,
um in der Frage einer fundier-
ten und einheitlichen Ausbil-
dung weiter voranzukommen.
Holger Raffel, Bremer Centrum
fiir Mechatronik, stellte das
BCM als interdiszipliniren
Technologiedienstleister vor
und umriss die Aufgabenstel-

Herrmann, Elbatron, beschrieb
nicht nur die Funktionsweise
der Packbox, er gab auch
anhand zahlreicher Praxisbei-
spiele einen anschaulichen
Uberblick iiber die Moglichkei-
ten und Grenzen elektronischer
Bildverarbeitung. Insbesondere
der Hard- und Softwareaus-
wahl kommt dabei grofRe Be-
deutung zu. Daher sollte man
bei der Qualititssicherung
mittels Bildverarbeitung immer
auf das Know-how eines guten
Systemintegrators setzen.
Peter Wermke, Staubli Tec-Sys-
tems, stellte Anforderungen

an Robotersysteme sowie kon-
struktive Kriterien fiir Roboter
vor, die in hygienesensiblen
Bereichen zum Einsatz kommen.
Die Regeln des Hygienic Design
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gelten selbstverstandlich auch
fiir einen Roboterarm. Samt-
liche Leitungen und Antriebe
sollten daher platzsparend
konstruiert im Inneren des
Roboterarms liegen und unten
aus dem Fuf3 herausgefiihrt
werden. Dadurch fallen auch
Storkonturen weg, die den
Platzbedarf des Roboters
vergrof3ern und seinen Ar-
beitsbereich einschrinken.
Die ,HE-Version“ (Humidity
Environment) fiir die Lebens-
mittelindustrie verzichtet be-
wusst auf den oft geforderten
Edelstahl, da mit entsprechen-
den Oberflichenbeschich-
tungen eine gleichwertige
Haltbarkeit und Reinigbarkeit
des Roboters erzielt werden
kann. Wichtig fiir den Korro-
sionsschutz ist, dass alle
Gehauseteile vor der Montage
lackiert werden. Nicht lackier-
te kritische Teile werden
entweder in Edelstahl aus-
gefiihrt oder durch besondere
Dichtungen geschiitzt.

Dr. Knut Franke, DIL, stellte
das Deutsche Institut fiir Le-
bensmitteltechnik vor und
umriss die Herausforderungen
beim automatischen Greifen
von Lebensmitteln. Das Institut
beschiftigt sich unter anderem
mit der Entwicklung von
Robotergreifern und hat eine
Plattform ,Robotik“ imple-
mentiert, in der das Know-how
im Maschinenbau, im Hygienic
Design und in der Lebensmit-
telphysik gebiindelt wurden.
Er beschrieb die Anforderun-
gen an Greifer fiir den direkten
Kontakt mit Lebensmitteln
und stellte die derzeit bekann-
ten Greifertypen vor. Bernhard
Hukelmann gab im Anschluss
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einen Uberblick iiber die Defi-
nitionen und rechtlichen Rah-
menbedingungen des Hygienic
Design und stellte die Lo-
sungsansitze des DIL vor.
Dort wurden in den letzten
Jahren drei hygienegerechte
Vakuumgreifer entwickelt,

die sich per Bajonettver-
schluss einfach zerlegen und
komplett reinigen lassen.
Wolfgang Saller, Fanuc Robo-
tics, priasentierte den Food-
grade-Roboter des Unterneh-

mens, der eine Tragfahigkeit
von 2 bis 70 kg aufweist und
iiber 150 Picks pro Minute
erreicht. Fanuc greift auf eine
weif3e Epoxidlackierung als
Auf3enbeschichtung zuriick.
Diese widersteht einer tagli-
chen Desinfektion mit Sauren
und Basen. Neben der einfa-
chen Integration in die Steue-
rungsumgebung beim Anwen-
der gehodren unter anderem
integrierte Visionsysteme zur
Lageerkennung und Sensoren,

DLG

welche die Betriebsbelastung
der Servoachsen messen, zu
den zukunftsweisenden Fea-
tures der Robotermodelle.
Mit letzterer kann die theo-
retische Getriebelebenszeit
berechnet werden, und es
werden Programmoptimierun-
gen fiir eine sparsamere und
schonendere Fahrweise mog-
lich. Schutzziaune konnten
kiinftig dank ,,Collision
Guard“ tiberfliissig werden.
Diese hochempfindliche Me-
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thode zur Erkennung einer
drohenden Kollision des Robo-
ters mit einem Hindernis 16st
ein sofortiges Anhalten aus.

In die Praxis ging Gerrit Lang,
Walter Lang Honigimport, und
berichtete von seinen Erfah-
rungen mit dem Einsatz von
Robotern bei der Verpackung
von Honig. Bei dem Lohnabfiil-
ler kommt eine grof3e Vielfalt
unterschiedlicher Honiggliser
zur Abfiillung, die alle depalet-
tiert, auf die Abfiillanlage auf-

gegeben und hinterher in Trays
gesetzt werden miissen. Fiir
diese Aufgaben wurde in Zu-
sammenarbeit mit der Bremer
K-Robotix GmbH eine Roboter-
16sung realisiert. Lang berich-
tete von einigen Herausforde-
rungen, die bei der Entwick-
lung und Implementierung der
Losung zu meistern waren, ist
aber mit der Arbeit der Robo-
teranlage sehr zufrieden. Er
sieht eine klare Uberlegenheit
gegeniiber einem Traypacker.

Torsten Klein, SMC, ging auf
das wichtige Thema ,,Pneuma-
tik beim Robotereinsatz in

der Lebensmittelindustrie” ein.
Zu beachten sind dort insbe-
sondere Hygiene- und Reini-
gungsanforderungen sowie
Schutzanforderungen. Hinzu
kommen Faktoren wie Kosten,
Abmessungen und Gewicht,
aber auch Verfiigbarkeit. So
kommt ein Ventil mit Stahl-
schieber auf 200 Mio. Schalt-
spiele, wihrend ein weich-
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e Verlangert die Haltbarkeit von Produkten

e Verzicht auf Kiihlung, Tiefkiihlung oder Vakuum-
verpackungen maoglich

e Alternative zu Glas,- Aluminium- und Konservenverpackungen
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Informationen bendétigen, nehmen Sie
Kontakt zu uns auf:
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dichtender Schieber nur

60 Mio. erreicht.

Karl-Frank Jackisch, Jiirgen
Lohrke GmbH, stellte einen
neuartigen Reinigungsroboter
fiir die automatische AufRen-
reinigung von Anlagen in der
Lebensmittel- und Getranke-
industrie vor, der zusammen
mit der KHS AG entwickelt
wurde. Das ,cleenius” getauf-
te, verfahrbar aufgehiingte
Gerit soll die stationédren
Diisen fiir die Auffenreinigung
an Abfiillanlagen ersetzen

und mit einer Diise die kom-
plette Auf3enkontur inklusive
Spriihschatten erfassen. Da-
durch kénnten zum einen die
Diisen, Ventile und Rohrlei-
tungen einer herkémmlichen
Flaschenauffenreinigung ein-
gespart werden, zum anderen
ware eine gezieltere Reinigung
bei verkiirzten Eingriffszeiten
moglich. In der Erprobung
ergab sich eine signifikante
Zeitersparnis gegeniiber kon-
ventioneller Auf3enreinigung,.
Auf dem Weg zur Serienaus-
fithrung sollen weitere Effi-
zienzsteigerungen und Ein-
sparungen erreicht werden.
Denkbar wire auch die Reini-
gung von Einbauten in Tanks.
Christoph Beckers, CSB-
System, referierte iiber die
Kontrolle und Optimierung
von Linienlosungen in der digi-
talen Fabrik. Er kam zu dem
Schluss, dass Automatisierung
und Robotik in der européi-
schen Lebensmittelindustrie
zukiinftig immer bedeutender
werden und die Integration
von Maschinen in Gesamt-
prozesse bisher ungenutzte
Rationalisierungspotenziale
erschlieRen wird. Einen wich-
tigen Platz werde dabei die
Kombination von komplexen
Automatisierungslosungen
und IT-Systemen einnehmen,
so Beckers. Abschlief3end gab
Rolf Peters, K-Robotix, der die
Tagung auch tatkraftig mitor-
ganisiert und unterstiitzt hatte,
noch einen Uberblick iiber

die Anwendung von Robotern
in der Sii3warenindustrie und
die in den vergangenen Jahren
in diesem Bereich erfolgreich
umgesetzten Automatisie-
rungsprojekte. ct N
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